200 gr de bolacha maria

200 gr de bolacha champagne
100 gr de coco ralado

1 lata de leite condensado

2 latas de creme de leite

3 ovos

1 litro e 1/2 de leite

2 colheres de sopa de maisena

acucar a gosto

Cobertura:Bata na batedeira, as claras em neve até dar ponto, adicione o agulcar e o outro creme de leite e
misture.

Despeje sobre a torta e sirva gelada.
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