1 caixa de leite condensado

2 caixas de creme de leite

14 colheres achocolatado (nescau)
3 colheres de maizena

700 ml de leite

uvas

Creme branco:Misture o leite condensado, a maizena e o leite.

Leve a fogo baixo mexendo até engrossar e reserve.

Creme de chocolate:No liquidificador bata o creme de leite e 0 achocolatado, reserve.

Uvas:Corte-as ao meio e retire as sementes.

Em um refratario coloque a metade do creme branco, uma camada de uva e cubra com o restante do creme

branco.
Coloque o creme de chocolate e enfeite como quiser.
Leve a geladeira por, pelo menos, 4 horas.

Se preferir use o chocolate em barra no lugar do achocolatado.
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