12 Camada:1 lata de leite condensado
a mesma medida de leite

4 gemas

22 Camada:1 pacote de biscoito champanhe ou inglés.
1 copo de leite
2 colheres de achocolatado

1 colher de aclcar

32 Camada:4 claras em neve (ponto firme)
3 colheres de acucar

1 lata de creme de leite sem soro

12 Camada:Bater as gemas e misturar com o leite condensado e o leite.
Leve ao fogo mexendo até levantar fervura, desligue o fogo e reserve.

Coloque num refratario e deixe esfriar.

22 Camada:Coloque o leite, o acUcar e o achocolatado, misture e deixe aquecer.
Molhe os biscoitos e coloque em cima da primeira camada.

O que sobrar do leite, despeje por cima dos biscoitos.

32 Camada:Bater as claras em ponto de neve e bem firme.

Misture nas claras batidas, o creme de leite sem soro e coloque sobre os biscoitos.



Leve ao freezer.

E sirva.
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