1 e 3/4 de xicara de farinha de trigo

1/4 xicara de fuba pré cozido

1/4 de colher de cha de fermento biolégico granulado
1 colher de ché de aclcar

1/4 de xicara de manteiga de leite derretida

2 xicaras de leite

1/2 colher de ché de esséncia de baunilha

1 colher de ché de agua de flor de laranjeira

2 ovos

1 pitada de sal

Misture em uma vasilha com o fouet a farinha de trigo, o fubd pré-cozido, o aclicar e o fermento.
Adicione o leite e a manteiga derretida e misture bem.

Adicione a esséncia de baunilha e a dgua de flor de laranjeira.

Misture bem e deixe descansar por 4 horas.

Preaqueca a maguina de waffle e unte com manteiga.

Adicione os ovos e uma pitada de sal.
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