4 colheres (sopa) de manteiga

1 limdo

1/2 kg de camarao cinza limpo

1 cebola roxa picada

3 dentes de alho

1 tomate

1/2 xicara de alho poré

1 xicara de manga Palmer picada

2 xicaras de farofa pronta

1 xicara de brécolis cozinho e picado

Sal, cheiro-verde e pimenta a gosto

Tempere o camarao com sal, pimenta e suco de limao

Em uma frigideira antiaderente grande, frite a cebola, o alho, o alho poré e o tomate em 2 colheres de manteiga e

reserve
Junte tudo e misture por mais um minuto
Acrescente a farofa pronta

Sirva decorada com cebolinha

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/3032-farofa-de-camarao.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/3032-farofa-de-camarao.html

