1 lata de creme de leite

1 lata de leite condensado

1 xicara leite (use a lata do leite condensado para medir)

4 colheres de maizena (dissolva no leite antes de colocar na mistura)
2 gemas

1 pacote de biscoito maizena ou biscoito champagne

leite para umedecer o biscoito

se quiser, acrescente o suco de dois limdes espremidos ou coco ralado na mistura que vai ao fogo

Misture em uma panela o leite condensado, leite, a maizena e a gema do ovo.

Leve ao fogo e mexa bem até engrossar, cerca de 5 a 10 minutos.

Acrescente o creme de leite e mexa por mais 5 minutos.

Molhe os biscoitos em um prato com leite (cuidado para nao deixar muito mole pois ele vai acabar se desfazendo).

Em um refratario de vidro faca uma camada de biscoitos e uma camada de creme por cima, dé pra fazer duas

camadas de cada.

Leve a geladeira e sirva gelado.
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