2 pacotes de bolacha maria (250 g)
2 latas de leite condensado
coco ralado (opcional)

500 g de chocolate para derreter

Esfarele as bolachas maria no liquidificador.

Cologue em um recipiente e adicione o coco ralado.

Coloque o leite condensado e misture até dar o ponto de poder modelar.
Faca bolinhas e reserve.

Apds fazer as bolinhas com a massa, derreta o chocolate em banho-maria ou micro-ondas e banhe as bolinhas no
chocolate derretido.

Coloque em uma forma e leve ao freezer por 5 minutos ou até o chocolate endurecer.

Pode-se adicionar baunilha ou canela em pé na mistura para dar um gosto diferente.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/30326-bombom-de-bolacha-maria.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/30326-bombom-de-bolacha-maria.html

