
MASSA DE PIZZA MEGA FÁCIL!
INGREDIENTES

3 xícaras de farinha de trigo

1/2 xícara de leite morno

1/2 xícara de óleo ou azeite

10g de fermento biológico seco

1 pitada de açúcar

1 pitada de sal

1 colher de sobremesa vinagre

MODO DE PREPARO

Mistura o fermento no leite morno, acrescenta o óleo, a farinha e os demais ingredientes.

Sove bem a massa, divida e faça 2 bolas, cubra a vasilha com um pano úmido e deixe descansar por 30 minutos.

Unte a assadeira com um pouquinho de óleo e abra um massa, faça furos com um garfo e leve ao forno por 15
minutos.

Retire do forno e recheie a gosto ou pode congelar a massa após levar o forno.
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