1 kg de farinha de trigo

1 xicara de 6leo

3 ovos

3 colheres de sopa de aclcar cristal (ou mascavo!)
50 g de fermento bioldgico

400 ml de leite

1 pitada de sal

Misture os ovos, o aclcar, o sal, o éleo, o fermento e o leite.

Acrescente a farinha e misture com as maos.

Sove bem a massa, isso é importante para ela ficar macia depois que assar.

Deixe a massa descansar por 45 minutos.

Apos isso, separe (corte) metade da massa e abra com um rolo de macarrdo em uma superficie enfarinhada.
Recheie com ingredientes doces como preferir (recheios simples de sua preferéncia).

Se preferir pincele com gema para ficar douradinho.

Deixe crescer por mais 20 minutos antes de assar.

Asse em forno médio preaquecido por 30minutos.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/30412-pao-rocambole-doce.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/30412-pao-rocambole-doce.html

