25 paes d'agua, de preferéncia pré prontos
3 cebolas médias

4 tomates médios

1 copo de requeijao

50 g de queijo parmesao ralado

1 saché de Sazén caldo de bacon

Corte as cebolas e os tomates em cubos pequenos.
Coloque o queijo e misture o requeijao.

Acrescente o0 saché de sazdén e misture bem.

Abra o pdo e recheie.

Coloque na churrasqueira, distante do fogo. E cuide, é muito rapido.
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