1 colher (sopa) de manteiga ou margarina
1 caixinha (395 g) de leite condensado
3 colheres (sopa) de chocolate em pé

1 caixinha (200 g) de creme de leite

Derreta a manteiga/margarina, acrescente o leite condensado e o chocolate em pé, mexa até ferver.
Acrescente o creme de leite e continue mexendo, assim que o creme de leite sumir esta pronta.

Coloque a calda ainda quente, pois conforme for esfriando ela fica mais consistente.
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