1 filé de peito de frango cozido e desfiado (podem ser sobras de frango assado)
1 lata de milho/ervilha (junto)

1 saché de maionese

1 caixinha de creme de leite

2 cenouras médias raladas

4 colheres (sopa) de margarina

1/2 cebola picada

1 pacotinho de patata palha

Desfie o peito de frango e reserve.
Pegue 2 das 4 colheres de margarina e doure metade da cebola.
Junte o frango ja desfiado e refogue, reserve.

Pegue a cenoura ralada e faca o0 mesmo processo do frango, coloque as 2 colheres restantes da margarina e a

cebola restante.
Refogue e reserve.
Junte em um refratario todos os ingredientes.

Misture e leve a geladeira.
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