1 lata de leite condensado

1 xicara de margarina Amélia culindria sem sal
12 colheres de sopa de leite Ninho

100 ml ou 1/2 caixinha de creme de leite

2 colheres (de cha) de emustab (produto pra sorvete, vendido nas lojas de doces)

Bata na batedeira o leite condensado e a margarina até ficar homogéneo.
Acrescente o leite em pd, estando homogéneo novamente acrescente a 1/2 caixa de creme de leite.
Por Ultimo acrescente as 2 colheres de emustab e bata até crescer um pouco de volume.

Assim que terminar de bater coloque numa manga de confeitar tamanho grande com um bico pitanga grande mod
2E Mago.

Cobri 24 cupcakes e sobrou bastante.
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