1 lata de leite condensado

1 colher de amido de milho

1 xicara de leite

chocolate em p6

4 colheres de sopa de aglcar

2 colheres de sopa de margarina
1 gema

1 lata de creme de leite

6 bombons

Reserve um pouco do leite para mais tarde dissolver o amido de milho.

Em uma panela leve ao fogo o resto do leite, o leite condensado, o chocolate em pé e o aclcar.

Separadamente misture a margarina € a gema.

Depois que a primeira mistura estiver fervendo acrescente a outra mistura (a gema e a margarina).

Retire a panela do fogo quando a mistura estiver homogénea e adicione o creme de leite e os bombons ja picados.
Espere amornar e recheie o bolo.

Pode ser usado também como cobertura.
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