Massa:1 xicara de aclcar

2 xicaras de leite

1 ovo

1 colher de chd de sal

2 colheres de sopa de banha suina

canela a gosto

Recheio:goiabada a gosto

Farofa:1 xicara de aclcar
1 xicara de farinha de trigo
canela a gosto

azeite

Misture todos os ingredientes fazendo uma massa que nao figue nem mole e nem dura demais.
Deixe crescer e logo apés cilindre, corte a massa em pequenos pedacos.

Recheie com goiabada, deixe crescer por mais alguns minutos.

Unte a forma e leve para assar em 180°C.

Quando a massa estiver crescendo retire do forno, coloque a farofa e termine de assar.
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