3 ou 4 ovos

1 xicara de aclcar

1 xicara de leite

1 vidro pequeno de leite de coco

1/2 copo de 6leo

1 lata de milho verde ou 4 espigas de milho
3 xicaras de flocdo de milho

1 pacote pequeno de coco ralado

1 pitada de sal

1 colher de sopa de fermento em pé quimico

Bata no liguidificador os ovos, aclcar, leite, leite de coco e depois os demais ingredientes.
Por Ultimo coloque o fermento e mexa delicadamente.

Unte a forma e enfarinhe.

Asse por aproximadamente 40 minutos em forno preaquecido a 180°C.

Se quiser acrescentar um pouquinho de queijo também fica uma delicia.
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