Molho Thai:1/3 xicara de caldo de galinha

3 colheres de sopa de vinagre de arroz (ou branco)
1 colher de sopa de suco de limao

4 colheres de sopa de aglicar mascavo

1 colher de sopa de shoyu

1 colher de cha de pimenta preta

Molho:Misture todos ingredientes do molho e agite bem para dissolver o acgucar.

Deixe reservado.
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