5 postas de peixe sororoca ou piramutaba (900 g)
1 cebola cortada em rodelas

1 tomate cortado em rodelas

1/2 pimentao em rodelas

2 dente de alho amassado

1/2 vidro de leite de coco

1 colhe de (sopa) azeite de dendé a gosto

1 colher (chd) de colorau

1/2 xicara (chd) de molho de tomate

coentro picado a gosto

sal a gosto

Lave bem o peixe e reserve

Em seguida acrescente as postas de peixe e cologue o restante da cebola, do alho, do tomate e do pimentao, o
molho de tomate, o colorau, o leite de coco, o coentro e o sal

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/3097-moqueca-de-peixe-facil.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/3097-moqueca-de-peixe-facil.html

