Creme:600 ml de leite achocolatado
2 colheres de amido de milho

300 g de leite condensado

Recheio:2 pacotes de bolacha recheada do sabor que vocé quiser

Leve ao fogo baixo o creme com os ingredientes.

Espere esfriar um pouco.

Pegue as bolachas recheadas e retire todo o recheio, coloque em um vasilha e reserve.
Monte o pavé alternando em camadas o creme e as bolachas sem recheio.

Coloque o recheio da bolacha sobre o pavé.

Leve a geladeira e sirva depois de 4 horas.
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