Molho de manga:1 manga tommy cortada em cubos pequenos
1/2 cebola ralada

1/2 xicara de cha de vinho branco seco

1 colher de sopa de molho inglés

2 colheres de sopa de 6leo de soja

3 colheres de sopa de aclcar

sal a gosto

1 folha de louro

3 cravos-da-india

1 xicara de cha de agua

Montagem:Abra o pao ao meio, coloque o molho, a alface, o tomate e o pastrami. Corte em diagonal e decore com

salsa crespa.
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