2 buqués brécolis

200 g bacon

1 saché molho pronto 4 queijos

200 g mussarela

cebola a gosto

200 g de ervilha (pode-se utilizar milho para substituir ou junté-los)

sal

Cozinhe os buqués de brdcolis em agua e sal até ficar ao dente.

Escorra os buqués e reserve.

Corte em cubos o bacon e a cebola e frite-os.

Em uma travessa coloque os buqués de brécolis cozidos e por cima metade do molho pronto 4 queijos.

Cubra com a mussarela, por cima coloque o bacon frito, a cebola frita, a ervilha (ou milho) e o restante do molho

pronto 4 queijos.

Caso queira monte mais camadas.
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