3 pacotes de pao de forma
1 e 1/2 pote de maionese
1 peito de frango grande
200 g de passas

250 g de extrato de tomate
2 latas de milho verde

2 lata de ervilha

1 cubo de knorr (opcional)
1 cebola

1 tomate

3 dentes de alho

1 saché de saz6n

2 caixas de creme de leite
1 kg de batata

50 g de manteiga

1 cenoura grande

100 g de azeitona sem caroco
1 beterraba

1 litro de dgua

250 g de batata palha

50 ml de leite

10 ovinhos de codorna

Montagem:Arrume os paes em uma tabua formando uma 'cama' de paes, pincele todos com o sazén dissolvido,

nao molhe muito serve apenas para umedecer 0s paes.
Cologue a mistura com o frango por cima da cama de paes e espalhe bem.
Faca dessa forma em todas as camadas e termine com a Ultima camada de pao sem molhar.

Na Ultima camada unte com o glacé cobrindo toda a torta.



Coloque batata palha nas laterais da torta e decore como quiser por cima com os ingrediente que sobraram.
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