2 colheres de sopa de cream cheese
6 dentes de alho

200 g de maionese

3 colheres de sopa de azeite

salsa a gosto

orégano a gosto

1 manteiga de garrafa 150 ml

Misture todos os ingredientes no liquidificador e bata por 5 minutos.

Depois € s6 passar no pao ou na carne e levar a churrasqueira.
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