1 pacote macarrao ninho

1 pacote extrato de macarrdo de sua preferéncia (usei bolonhesa)
1 lata de milho verde e ervilha

1/2 cebola

2 tomates

coentro e cebola verde a gosto

pimentao verde a gosto

gueijo ralado

400 g de peito de frango desfiado

2 calabresas

2 colheres de sopa de manteiga

Prepare o macarrao e deixe escorrendo.

Corte em cubinhos a cebola, tomate, calabresa, pimentao, cebola verde e coentro .
Doure a cebola e a calabresa com a manteiga.

Junte todos os ingredientes menos o macarrao.

Separe duas conchas de molho.

Junte o macarrao.

Espalhe em um pirex e coloque por cima o resto do molho que foi separado.

Acrescente queijo ralado e leve ao forno por 15 minutos.
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