1 caixinha de leite condensado
1 caixinha de creme de leite

1 caixinha de gelatina de o sabor desejado do sorvete

Gelatina:Esquentar um copo de agua e dissolver a gelatina, depois colocar 250 ml de 4gua de gelada.

Mistura:Bater o caldo da gelatina junto com o leite condensado, depois colocar o creme de leite e bater.

Congelador:Colocar em um pote de plastico ou de sorvete e levar ao congelador, por 2 horas.
Depois tirar a mistura do pote e bater no liquidificador de novo, coloque de novo no pote e leve por mais 2 horas.

E ja estd pronto o seu sorvete caseiro.
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