3 xicaras de polvilho doce

1 xicara de 6leo

1 xicara de leite frio

sal a gosto

orégano a gosto

300 g de queijo

1/2 linguiga calabresa defumada ralada

3 ovos ligeiramente batidos

Bata no liguidificador os ovos, leite, polvilho, sal e 6leo até que tudo se misture bem.

Passe a massa para uma bacia e acrescente a calabresa ralada, o queijo e o orégano.

Unte forminhas de empada ou, se preferir, forre as forminhas com papel manteiga.

Preaqueca o forno a 170°C e asse em forno médio de 30 a 40 minutos, ou até dourar, dependendo de cada forno.

Bom apetite!
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