Prestigio creme branco: 1 pacote de coco ralado (100 g)
1 lata ou caixa de leite condensado

1 medida de leite

1 colher(sopa) de maisena diluida no leite

1 colher(sopa) de margarida(cheia)

Danete:4 colheres(sopa) de maisena
4 colheres(sopa) de chocolate em po
1 gema

1 litro de leite

1 lata ou caixa de leite condensado

1 lata ou caixa de creme de leite

Prestigio creme branco:Adicione todos os ingredientes em uma panela e mexa até desprender do fundo.Tire da
panela, o creme branco e passe para um refratario e deixe na geladeira por aproximadamente uns 15 a 20

minutos.

Danete:Misture a maisena, ja diluida no leite, o chocolate, a gema e acrescente ao poucos o leite, mexendo

sempre.

Adicione o leite condensado e mexa bem.Leve ao fogo mexendo sempre até engrossar.

Retire do fogo, junte o creme de leite e misture ate homogeneizar o creme.

Tire o refratario com o creme branco da geladeira e coloque o danete pronto por cima do creme.

Leve a geladeira por aproximadamente uns 40 a 50 minutos.
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