1 colher de (sopa) de éleo

1 cebola picada

1 xicara de arroz

2 e 1/2 xicaras de (cha) de dgua fervente
sal a gosto

alho

Aqueca o dleo e refogue rapidamente a cebola e o alho, até murchar.
Junte o arroz e refogue demoradamente.
Acrescente a &gua e o sal.

Tampe a panela, abaixe o fogo e cozinhe até o arroz secar e ficar cozido.
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