1 lata de atum ralado conservado em agua
1 xicara de maionese

1 pacote de gelatina de morango

3/4 de xicara de dgua quente

1 colher de sopa cheia de salsa

1 colher de sopa de cebola

Dissolver a gelatina na agua quente.

Colocar todos os ingredientes no liquidificador e bater.
Untar uma forma bonita com azeite ou éleo.

Derramar a mousse na forma e colocar na geladeira.
Pode servir depois de 2 horas.

E 6tima guardada no freezer também.

Desenforme e coloque uma salsa para enfeitar, servir com torradinhas.
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