400 g de frango desfiado Vapza

1 copo de requeijao cremoso

1 colher de sopa de salsinha picada
2 colheres de azeite de oliva

2 dentes de alho

1 colher sopa de cebolinha picada
Sal e pimenta-do-reino a gosto

50 biscoitos amanteigados de leite

Em uma panela, coloque 1 colher de azeite de oliva e refogue o alho, acrescente o frango, o requeijdo cremoso, a
salsinha e a cebolinha. Coloque sal e pimenta-do-reino a gosto.

Coloque uma colher de chd do paté de frango em cima de cada biscoito, arrume em uma bandeja e sirva.

Dica: decore com uma folha de salsinha.
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