5 ovos grandes

2 xicaras de acUcar

1 xicara de leite quente

2 xicaras de farinha de trigo

1 colher de sopa de fermento em pé

Bata as claras em neve e depois adicione as gemas numa batedeira.
Adicione o aclcar aos poucos.

Adicione a xicara de leite

Adicione a farinha de trigo bem devagar.

Por Ultimo, o fermento em p6 numa colher rasa de sopa.

Coloque no fogo alto por 180°C e deixe uns 25 minutos.

Abaixe o fogo para 130°C e espere 5 minutos.

Bom apetite!
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