Calda:1 xicara (chd) de suco Tang Maracuja
1/2 xicara (chd) de 4dgua

2 colheres (sopa) de aclcar cristal

Espuma:Prepare o pudim conforme as instrucdes da embalagem e reserve.
Prepare a gelatina conforme as instrucdes da embalagem e leve para gelar até atingir a consisténcia de clara.
Na batedeira bata a gelatina até espumar, junte o pudim e bata por mais 2 minutos.

Despeje em tacas individuais e leve para gelar.

Calda:Leve ao fogo todos os ingredientes, mexendo até encorpar. Coloque pequenas por¢des sobre as tacas e leve
para gelar antes de servir.
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