Maionese caseira:3 ovos cozidos, vocé usara 02 gemas e um ovo inteiro
5 colheres de azeite

gotas de limao

Montagem:Pegue os tomates e agora vocé vai colocar o recheio em cada um.

Maionese:Em um liquidificador coloque 5 colheres de azeite, as duas gemas e um ovo inteiro, algumas gotas de

liméo e bata bem até ficar cremoso.
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