500 ml de creme de leite fresco

395 g de doce de leite

Em uma batedeira, em velocidade maxima, bata o creme de leite fresco até atingir o ponto de picos duros.
Diminua a velocidade e acrescente aos poucos o doce de leite. Quando homogeneizar, cologue em um refratério
tampado e coloque no congelador por pelo menos 6 horas.
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