1 fermento bioldgico seco instantaneo 10 g
2 ovos

3 copos (requeijao) de leite

1 copo de dleo

1 copo de aclcar

1 (colher de cha) de sal

1 kg de farinha de trigo

Aqueca o leite, coloque o fermento e mexa.

Adicione o éleo, aclcar e sal.

Bata os ovos, como omelete, em um prato a parte.

Misture os ovos com o restante dos ingredientes.

Acrescente a farinha aos poucos até que coloque toda ela.

A massa vai ficar sem forma e textura.

Unte a forma com éleo.

Despeje a massa na forma e deixe descansar por 30 a 40 minutos.
Leve ao forno preaquecido por aproximadamente 30 minutos.

Bata em cima do pao com o dedo e, se estiver um som oco enfie a faca, se ela sair limpa esté pronto.
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