7 colheres de requeijao ou maionese
1 peito de frango

1 lata de milho

1 cenoura

azeitonas sem carogo

molho de tomate

queijo ralado

Cozinhe o peito de frango com o tempero de sua preferéncia.
Desfie o peito de frango e reserve em uma vasilha grande.
Rale a cenoura na vasilha.

Coloque o milho e as azeitonas.

Em seguida adicione o requeijao ou a maionese e mexa.
Coloque na pangueca e adicione um molho de sua preferéncia.
Cubra com o queijo ralado.

Cologue no forno em temperatura média até derreter o queijo.
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