1 xicara de nata

2 ovos

1 xicara de aclcar

4 pacgoquinhas (esfareladas)

2 xicaras de amido de milho

1 e 1/2 xicara de farinha de trigo sem fermento

1 colher de sopa de fermento em pé

Em uma recipiente coloque a nata, 0s ovos e o agUcar, misture.

Acrescente a pacoquinha e 0 amido de milho e misture novamente.

Acrescente o fermento e, aos poucos, a farinha de trigo.

Vé misturando a massa, nao pode ficar dura (tipo massa de pao), tem que ficar mais mole tipo aerada.

Espalhe farinha sobre uma superficie e va pegando por¢des da massa e enrolando com a ajuda de mais um

pouquinho de farinha (estéa farinha é sé para nao grudar nas maos).

Corte as bolachas e leve para assar em forma untada e enfarinhada, em forno preaquecido a 180°C por mais ou
menos 30 minutos.
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