2 caixas de pudim de chocolate (pode ser de floresta negra também, ndo tem problema nao)
1 litro de leite (1/2 litro para cada caixa de pudim)

2 latas de leite condensado

5 colheres de achocolatado em pé

2 latas de creme de leite

nozes

Misture em uma panela grande, as caixas de pudim, o leite, o leite condensado e o achocolatado. Misture tudo

bem e leve ao fogo, em fogo alto. Mexa bem, até ter uma consisténcia de creme.

Coloque em um refratario e deixe esfriar.

Depois que estiver frio, acrescente o creme de leite e mexa bem. Por Ultimo coloque as nozes quebradas e picadas
em pedacos grandes. Leve a geladeira. Depois de frio sirva.
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