1 kg de batatas

1 kg de filé de merluza

1 caixa de creme de leite

1 saché de molho de tomate
tempero a gosto

1/2 xicara de limdo para tempero do peixe

Coloque as batatas para cozinhar e faca um puré, reserve.

Em sequida tempere os filés de merluza com limdo e tempero a gosto.

Misture 0 molho de tomate e o creme de leite.

Em um refratério coloque um pouco do molho, o puré de batatas e o filé de peixe.
Montando como uma lasanha em camadas.

Termine com puré e molho.

Leve ao forno por 30 minutos.
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