1 lata de leite condensado

2 caixinhas de creme de leite

2 caixinhas de maria mole tradicional

1 vidro de leite de coco

200 ml de agua fervente para dissolver a maria mole
Calda:

1 lata de ameixas em calda

Dissolva as duas marias-moles na agua fervente.

Mexa bem até dissolver.

Coloque no liquidificador, depois coloque o creme de leite , o leite condensado e o vidro de leite de coco.
Bata todos os ingredientes por 5 minutos.

Molhe a forma com agua, chacoalhe, mas nao enxugue.

Coloque o manjar na forma e leve a geladeira até endurecer.

Desenforme e coloque as ameixas por cima com um pouco da calda.

Para desenformar passe uma faca dos lados.
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