Molho branco:2 xicaras de leite
4 colheres de margarina

4 colheres de farinha de trigo

Molho branco:Em uma leiteira derreta a margarina e cologue farinha de trigo aos poucos, sempre mexendo, até

formar uma massa homogénea.

Coloque o leite morno, aos poucos, mexendo até adquirir um molho branco e cremoso.

Coloque sal a gosto.Espalhe o molho branco.Cologue mais uma camada de arroz.Para finalizar coloque o
orégano.Coloque no forno por 30 minutos a 200°C.
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