300 g de bacon bem picados

1 cabeca de cebola ralada ou muito bem picada
1 cabeca de alho bem picada

1/2 kg de costelinha de porco

1/2 kg de linguica picada em pequenos pedacos
4 tomates médios picados em cubos com sementes
2 linguicas calabresa picadas

1/2 kg de coxinha de frango

1 lata de milho verde

1 lata de ervilha

1 pimentao picado

pimenta cumary

3 cubos de caldo de carne

12 ovos

1 maco de cheiro verde

torresmo a gosto

6 xicaras de arroz

6leo de canola

sal a gosto

agua quente

Coloque os ovos para cozinhar e o torresmo para fritar.

Pigue o cheiro verde. Vocé vai usa-los para enfeitar a comida.

Siga a ordem descrita abaixo.

Colocar o 6leo no fundo da panela, de forma que ndo sobre espaco sem ele.
Cologue a cebola e deixe fritar um pouco.

Em sequida coloque o alho, quando dourar a cebola, coloque o bacon picado.
Quando estiver bem frito coloque a costelinha de porco e frite um pouco.

Coloque as linguicas picadas e frite um pouco.Adicione as coxinhas de frango e frite um pouco.Acrescente a

calabresa picada e frite um pouco.Cologue o tomate e o pimentao picado.Cologue os cubos de caldo de carne



picados.

Coloque um copo americano de dgua e deixe refogar bem até o tomate e o pimentao derreterem.Depois de
refogado coloque o arroz e deixe fritar bem.Assim que refogar colocar 4gua quente até cobrir por 2 dedos toda
mistura.Estar sempre verificando se nao estad queimando o arroz no fundo da panela.Depois de pronto enfeitar com

o cheiro verde, torresmo e ovos.
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