2 xicaras (chd) de farinha de trigo

1 xicara (chd) de aclcar

3 ovos

1/2 xicara (chd) de manteiga derretida

2 colheres (sopa) de chocolate em pé nestlé dois frades
1/2 xicara (cha) de leite integral

2 colheres (chd) de farinha de trigo

1/2 xicara (cha) de lascas de améndoas

Em uma tigela bata os ovos.

Acrescente 0 aclicar aos poucos, enquanto bate a mistura.

Acrescente a farinha, o chocolate em p6, as améndoas, a manteiga e o leite.
Misture até ficar homogéneo.

Preaqueca o forno a 180°C.

Unte uma forma retangular com manteiga e farinha de trigo.

Espalhe a massa na forma.

Coloque no forno e deixe assar por 30 minutos, aproximadamente.

Retire do forno e deixe esfriar.

Corte e sirva!
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