2 caixas de gelatina de morango ou framboesa
1 caixa de creme de leite

4 macas cortadas em cubos

Misture 1 caixa de gelatina com 250 ml de dgua quente e 250 ml de agua fria.
Apos dissolver a gelatina coloque as macas cortadas no refratério e leve a geladeira até que endureca.

Em seguida bata no liquidificador 1 caixa de gelatina com 250 ml de dgua quente, 250 ml de 4gua fria e 1 caixa de
creme de leite.

Despeje este creme por cima da gelatina ja pronta e leve a geladeira até endurecer o creme.
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