2 xicaras (chd) de trigo

1 xicara (chd) de aclcar

3 ovos

3 colheres (sopa) de chocolate em pé
1/2 xicara (cha) de dleo

1 xicara (cha) de leite

1 colher (sobremesa) de café sollvel
1 colher (café) canela

1 colher (sopa) de fermento

Calda

1 xicara de café sem aclcar

1 colher (café) de canela em pé

2 colheres (sopa) de chocolate em pé
aclcar a gosto

Cobertura

1 caixinha de creme de leite

300 g de chocolate ao leite (ou 3 colheres (sopa) de Nutella)

1 colher (café) de canela

Com uma colher de pau, misture todos os ingredientes
Misture tudo e reserve

Prepare a ganache com o creme de leite e 0 chocolate (ou esquente um pouco a Nutella e misture com o creme de
leite)

Cologue no bolo depois de frio
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