2 xicaras de amendoim torrado sem pele
3 xicaras de aclcar

1 colher de chd de fermento em pé

Coloque em uma panela o aglicar mexa aos poucos.
Depois coloque 0 amendoim mexa sempre para nao queimar.

Junte o fermento em pé e mexa mas uns dez minutos, assim que ficar um caramelo coloque em uma forma untada

de margarina e deixe esfriar.

Corte o pé de moleque e sirva.
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