2 xicaras de aveia em flocos

1 xicara de aclicar mascavo

1/2 xicara de acUcar refinado

1 e 1/2 xicara de farinha de trigo integral
1 colher de sopa de fermento em pé

1/2 xicara de margarina sem sal derretida
2 0vos

1 colher de cha de esséncia de baunilha
2 xicaras de cha de maca picada

1 xicara de cha de uva passa

Em uma tigela, misture a aveia, o acucar, a farinha e o fermento.
Acrescente a margarina, a baunilha e os ovos inteiros, trabalhe bem a massa até ficar homogénea.
Junte as passas e a maca, misture levemente.

Com ajuda de uma colher de sopa, distribua a massa, formando bolinhas e as achate, em uma assadeira de teflon
untada ou sobre papel manteiga.
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