
MOUSSE DE BRIGADEIRO
INGREDIENTES

2 latas de leite condensado (de sua preferência)

4 latas de creme de leite

5 colheres de sopa de achocolatado em pó (de preferência nescau)

2 ovos (opcional)

1 colher de sopa de margarina

MODO DE PREPARO

Pegue o leite condensado, achocolatado em pó e a margarina e coloque na panela, ligue o fogo.

Mexa até chegar ao ponto de brigadeiro e desligue.

Leve quente ao liquidificador onde estará as 4 latas de creme de leite.

Após acrescentar e bate-los, coloque em uma vasilha e leve ao congelador por 2 horas.

Sirva gelado.
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