2 caixas de leite condensado

3 colheres de sopa de chocolate em pé ou achocolatado
1 colher de sopa de margarina

80 uvas brancas (ou morangos)

As frutas devem ser lavadas e secas

Chocolate granulado para cobrir

Reserve as frutas.

Em uma panela misture os ingredientes.

Leve ao fogo mexendo sempre até q se desprenda do fundo da panela.
Coloque em um recipiente largo e raso para esfriar.

Unte as maos com margarina .

Enrole o brigadeiro fazendo bolinhas.

Achate a bolinha e coloque a fruta no meio.

Enrole até g cubra a fruta totalmente.

Passe no chocolate granulado.
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