1 xicara de aclcar

1/3 de xicara de dgua fervendo(para calda,se preferir)
1 xicara de leite

1 caixa ou lata de leite condensado

1 caixa ou lata de creme de leite

1 pacotinho de gelatina em pé (sem gosto)

Calda:Em uma forma oval de preferéncia, acrescente a Xicara de acucar e leve ao fogo até dar o ponto de
caramelo, eu utilizo a 4gua fervendo para adicionar a calda, para que renda e nao figue tdo enjoativo mas varia
com sua preferéncia, se seguir cuidado pois costuma espanar muito, e ndo queremos noa queimar. Apds feita a
calda acrescente o conteldo do liquidificador e leve ao congelador por uma hora exatamente, e estard pronto para
servir. Tempo varia de congelador para congelador mas é nessa faixa.
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